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VORSPEISEN | SUPPEN

Handgehacktes Beef Tatar vom Simmentaler Fleckvieh
mit leichter Chili-Mayonnaise, sliB-sauer eingelegten Buchenpilzen,
gesalzener Bauernbutter & Toastbrot

Klein: 120 g € 14,90
Standard: 200 g € 22,90

Naaser Schafskase im Brickteig
Mit Kirbischutney, Zupfsalat und Schmorzwiebelcreme
13,50

Vogerl-Kartoffelsalat
mit Wurzelspeck, gekochtem Freilandei,
& Schwarzbrot

Klein: € 5,90
Standard: € 7,90

Gemischter Salat
Endiviensalat | K&ferbohne
Kraut | Rote Ribe | Erdapfel

€ 4,90

Fruchtig marinierter Babyspinatsalat
Mit roten Riben, Ziegenfrischkdse und Nissen

€7,90

Kraftige Rindsuppe
mit Wurzelgemise & Rindfleisch

wahlweise mit GrieBknddel, Frittaten,
Leberknddel oder Kaspressschnitte

€ 4,90

Rote Riiben-Krenschaumsuppe
Mit Beinfleisch-Wurzelgemdise Strudel
€ 6,90



FISCH | VEGETARISCH

Gebratenes Seeforellenfilet

mit cremigem Kren-Graupenrisotto, sautiertem
Blattspinat & eingelegten Riben

€ 22,50

Cremige Triffelgnocchi

mit Asmonte, eingelegten Buchenpilzen,
schwarzer Nuss und Kresse-Sprossensalat

€ 16,50

FLEISCH

Wiener Schnitzel vom Kalb

aus der Pfanne in Butterschmalz gebacken
mit Preiselbeeren

€ 17,00
gebratene Babykartofferl mit Petersilie € 2,90
Erbsenreis € 2,90

Gekochter Tafelspitz
mit R&stkartoffeln, Schnittlauchsauce & Apfelkren
€ 19,90

Klassische Rindsroulade

mit Erdapfelplree, gebratenen Speck-Bohnen &
Rostzwiebel

€ 18,90

DESSERTS

Apfelstrudel
mit Zimtschlag
€ 5,50

Schokomousse von der Callebaut
Schokolade

Mit Mango-Chilliragout und Joghurt-Nuss-
Crumblecreme

€ 8,50

Sorbet des Tages
ohne/mit Prosecco
€ 4,50/€ 6,50



